
￥1,480 ￥1,580

シェフ特製お肉ごろごろポークカレーセット

￥1,480

コラーゲンたっぷり美肌参鶏湯セット
コクのあるデミグラスソースで仕上げる贅沢シチュー。
牛肉は血液サラサラ効果のオレイン酸に鉄分豊富で貧血予防！
ポリフェノールたっぷり赤ワインと湧水でコトコト煮込みました。

シェフの実家カレーをアレンジ！豚バラ肉にはビタミン B1､B2
が多く疲労回復や皮膚・粘膜の機能維持に◎健康効果のある
スパイス、コブミカンの葉を使った懐かしのルーカレー。

LUNCH SET MENU

フライドポテト
十勝池田町 多田さんの育てた
インカの目覚め・こがね丸・がんこ南瓜 ￥500

フライドチキン
北海道産鶏もも肉をカラッとジューシー！！￥500

北海道コロッケ
北海道産じゃがいもの定番コロッケ ￥150

特製キッシュ
季節の野菜をたっぷり使った
シェフのスペシャリテ☆ ￥450

カラダの芯から温まる北海道産鶏肉の優しいスープ。
栄養成分豊富な高麗人参や生姜・大蒜・枸杞子・松の実・大麦
と一緒に倶多楽湖の湧水で丁寧に煮込みました。

ミルクレープ
口どけの良いクリームと
クレープ生地の一体感をお楽しみください ￥450

洋梨のタルト
大きな洋梨がゴロンと入っています ￥330

チョコレートタルト
濃厚チョコレート　お子さま人気ナンバー１☆￥330

ソフトクリーム(ミルク）

￥280                    お好きなトッピング 
チョコソース・キャラメルソース
＋¥50

11:00~14:30

SNACK&DESSERT

アレルギー表示について
特定原材料 7品目 /卵、乳、小麦、落花生
そば、えび、かにについて表記しています。
詳しくはスタッフまでおたずねください。

＊すべて税込価格です。
＊ご注文によって提供する順番が前後する
　場合がございます。

コラーゲンたっぷり☆
 食物繊維も豊富で
     腸内環境を整えます

ダミー/スープから
吹き出しでこの
メニューのおすすめ
メッセージ！

ダミー/スープから
吹き出しでこの
メニューのおすすめ
メッセージ！

￥1,380

窯焼きピザセット / 虎杖浜たらこ

虎杖浜産たらこ、水菜、クコの実、刻み海苔の和風テイスト。

￥1,380

窯焼きピザセット / 白老牛ミートソース

￥1,380

北海道No. 1
最高賞受賞の
原木しいたけ

＊セットメニューのデザート、ドリンクはお選びいただく内容により
　アレルギー物質を含む場合がございます。詳しくはスタッフまで。

＊セットメニューのデザート、ドリンクはお選びいただく内容により
　アレルギー物質を含む場合がございます。詳しくはスタッフまで。

＊セットメニューのデザート、ドリンクはお選びいただく内容により
　アレルギー物質を含む場合がございます。詳しくはスタッフまで。

小麦 小麦

セット /ライス・サラダ・ドリンク・プチデザート付き
　　　　ライスは白米 or 雑穀米からお選びください

セット /サラダ・ドリンク付き セット /サラダ・ドリンク付き

セット /サラダ・ドリンク付き セット /サラダ・ドリンク付き

セット /ライス・サラダ・ドリンク・プチデザート付き
　　　　ライスは白米 or 雑穀米からお選びください

セット /パンまたはライス・サラダ・ドリンク・プチデザート付き
　　　　ライスは白米 or 雑穀米からお選びください

コラーゲンたっぷり☆

 食物繊維も豊富で

     腸内環境を整えます

3日間以上かけて

仕上げるシチューは

        絶品です☆

　柔らか豚肉と

野菜の定番カレー☆

窯焼きピザセット / マルゲリータ

窯焼きピザセット/桔梗原しいたけ＆温泉卵

乳 乳

小麦乳卵

小麦乳卵

小麦乳卵

小麦乳卵

小麦乳卵

乳 小麦乳卵 小麦乳卵 小麦乳卵

小麦乳卵小麦卵

● コーヒー(ホットorアイス）
● カフェラテ(ホットorアイス）
● アールグレイティー(ホットorアイス）
● 100%ジュース(オレンジorリンゴ）

● 湧水レモネード（ソーダ or ホット）
● 湧水ブルーベリービネガー（ソーダorホット）

SET DRINK

GRADE UP ! で以下のドリンクに変更できます +¥100 

+¥100 

+¥150 

● ホット紫芋ラテ
● パンプキン＆チョコレートシェイク

●  オーガニックコーヒー
●  アイスコーヒー
●  カフェラテ
●  アイスカフェラテ
●  オーガニックアールグレイ
●  オーガニックアイスティー
●  オレンジジュース100%
●  リンゴジュース100%

乳

乳

￥350   

￥400   

￥400

￥400

￥400   

￥400   

￥400   

￥400

単品 FOOD
●  美肌参鶏湯
●  とろけるビーフシチュー
●  お肉ごろごろポークカレー
●  窯焼きピザ

  ・マルゲリータ

  ・白老牛ミートソース

  ・虎杖浜たらこ

  ・桔梗原しいたけ＆温泉卵
●  日替り弁当

￥800 

￥900 

￥800 

￥700 

￥900 

￥900 

￥900

￥680

小麦乳

小麦乳

小麦乳卵

小麦乳卵

小麦乳卵

小麦乳卵

メニューの内容によりアレルギー物質を含む場合がございます。
詳しくはスタッフまで。

DRINK

乳

乳

乳

ホールでの
ご予約承ります

手絞りチーズケーキ
お好きなソースをお選びください
・イチゴ　・ブルーベリー ￥450

ブルーベリービネガージュレ
【ブルーベリービネガー】使用
甘酸っぱいフルーツゼリー ￥310

ポテ
ィロ
ン♪

桑の葉青汁プリン
【桑の葉フローラ青汁】使用
えっ！これが青汁なの！？ ￥310

小麦乳卵

季節限定
ドリンク

セットドリンクは
こちらからお選びください

乳

パンプキン＆チョコレートシェイク
欧米で定番の組み合わせに
ピスタチオとスパイスのアクセント ￥580

ポテ
ィロ
ン♪

ポテ
ィロ
ン♪

ホット紫芋ラテ
韓国で人気のドリンク☆
アントシアニン豊富な美容食材 ￥500

ブルーベリービネガー(ソーダ・ホット )
100%ブルーベリーを熟成発酵 ￥500

湧水レモネード (ソーダ・ホット )
人気№１ドリンク！！ ￥500

      
       
      お好

みで！メー
プル
シロッ

プは

乳 乳

北海道のきのこ品評会で最高賞を受賞した、肉厚で香り高い
桔梗原農園の原木しいたけを使用。
削りたてチーズと温泉卵のとろ～り食感がたまりません！

サムゲタン

北海道産牛肉のとろけるビーフシチューセット
サムゲタン

白老牛100%、赤ワインやデミグラスソースで作ったオリジナル
本格ミートソースに北あかり( じゃがいも )濃厚チーズをのせた
お子さまにも人気のピザ。

南イタリア産トマトにモッツァレラチーズとバジルをトッピングした、
ピザの王様☆

ショウガ

クッタラコ

ニンニク クコシ

ポ

ティ
ロン
♪

　ポ
ティ
ロン♪

￥1,180

スマイルキッチン日替り弁当
栄養バランスのとれた特製弁当。

セットドリンク付き￥980


